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Volátiles del polen de abejas sin aguijón, bioactividad y descripción bibliométrica del polen 

de pote de abejas sin aguijón e inyección directa en flavor de alimentos 

Volatiles, bioactivity, and bibliometrics overview of stingless bee pot-pollen and direct 

injection in food flavor 
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Resumen 

El polen de pote tiene propiedades nutracéuticas para las abejas y los humanos. Esta revisión bibliométrica detectó el 

primer documento sobre composición química del polen de abeja sin aguijón en el año 2000, con acciones 

antibacterianas, antioxidantes, anticancerígenas, antidiabéticas, antiinflamatorias, leishmanicidas y nutricionales. La 

riqueza de volátiles del polen se comparó para las Austroplebeia australis (Friese, 1898) (27), Tetragonula carbonaria 

(Smith, 1854) (31) y Tetragonula hogkingsi (Cockerell, 1929) (28) australianas, y la Tetragonisca angustula (Latreille, 

1811) venezolana (95). Se revisaron la bioactividad y los atributos olfativos de los compuestos orgánicos volátiles (COVs) 

más abundantes. Los análisis bibliométricos para dos temas no relacionados en la literatura representan un posible avance 

científico. La base de datos Scopus clasificó a los autores, instituciones, países, patrocinadores de financiación y fuentes 

más prolíficos comprometidos para difundir investigaciones y revisiones originales sobre el polen (2014 –2023) y el sabor 

de los alimentos por inyección directa (1976–2023). Las métricas y gráficos seleccionados se visualizaron utilizando el 

paquete Bibliometrix - R. La comprensión científica entre un antiguo polen fermentado y una poderosa técnica 

bioanalítica para productos fermentados debería atraer el interés de los equipos de investigación para 

proyectos conjuntos –incluyendo quizás un libro sobre la Inyección directa y para flavor de polen de pote 

– 

Palabras clave: Bibliometría, actividad biológica, polen de pote, compuestos orgánicos volátiles 
 

Abstract 

Pot-pollen has nutraceutical properties for bees and humans. This bibliometric review detected the first documented 

information on chemical composition of stingless bee pollen was in 2000, with further research on antibacterial, 

antioxidant, anticancer, antidiabetic, anti-inflammatory, leishmanicidal, and nutritional actions. Reviewed pot-pollen 

volatile richness was compared for Australian Austroplebeia australis (Friese, 1898) (27), Tetragonula carbonaria 

(Smith, 1854) (31), and Tetragonula hogkingsi (Cockerell, 1929) (28), and the Venezuelan Tetragonisca angustula 

(Latreille, 1811) (95). Bioactivity and olfactory attributes of the most abundant volatile organic compounds (VOCs) 

were reviewed Bibliometric analyses were planned for two unrelated topics in the literature for potential scientific 

advances. Most prolific authors, institutions, countries, funding sponsors, and sources engaged to disseminate original 

research and reviews on pot-pollen (2014 –2023) and direct injection food flavor (1976 –2023) were ranked by the 

Scopus database. Selected metrics and plots were visualized using Bibliometrix - R package. Scientific insights 

between an ancient fermented pot-pollen and powerful bioanalytical techniques for fermented products should attract 

interest of research teams for joint projects –including perhaps a book about Direct injection on pot-pollen flavor– 
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