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La miel es un alimento cuyo valor afiadido esta relacionado con un origen geografico y una
composicién floral definidos. Ademas, la composicion quimica de la miel suele estar asociada a
su origen botanico y, en menor medida, a la zona geogréfica de produccién, ya que el entorno
(suelo y clima) determina la flora melifera. Las regiones de Concordia-Salto son zonas
tradicionales de produccidn de citricos con extensas plantaciones dedicadas a la produccién de
naranjas y mandarinas, que constituyen una fuente de néctar para las colmenas aqui instaladas
por apicultores de ambos paises. La miel de citricos producida en la zona mencionada es muy
apreciaday la posibilidad de certificar su origen geogréafico puede contribuir a darle valor afadido

a este producto.

El Andlisis de la Relacion de Isétopos Estables (SIRA) de los bioelementos es una de las técnicas
mas potentes desarrolladas para evaluar la autenticidad y trazabilidad de los productos
agroalimentarios, incluida la miel [1]. Esta metodologia se basa en la medicién de las relaciones
de is6topos estables de C, O, H, Ny S (13C/12C, 180/1%Q, 2H/*H, 15N/1“N y 345/32S) de productos
y/lo componentes especificos. Esta técnica proporciona informacién sobre el origen botanico y

geografico de los alimentos.

En este estudio se evalué la influencia sobre las distintas relaciones de is6topos estables de los
distintos origenes botanicos (monofloral y polifloral) para la misma regién de origen. Ademas, se
comprobé la eficacia de los parametros de relacion isotopica estable 3%Cmiel, 63Chproteina,
0 Nproteina, 03*Sproteina, 0?Hproteina ¥ 88 Oproteina para discriminar entre mieles producidas en la region
fronteriza de Concordia y Salto y mieles muestreadas en dos diferentes regiones costeras

uruguayas (Canelones y Maldonado) (Figura 1) en 82 muestras de miel monofloral y polifloral.

Con excepcion de 6'5Nproteina, las demas relaciones isotopicas estables investigadas no fueron
significativamente diferentes (p>0,05) entre las muestras de miel monoflorales y poliflorales
procedentes de la misma zona geografica. El 813C de la miel y, sobre todo, el 534S de la proteina,

gue estan fuertemente influenciados por el efecto modulador marino y, por tanto, por la diferente
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distancia del mar, demostraron una excelente capacidad para discriminar entre las producciones
de los tres lugares de muestreo.
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Figura 1. Distribucion geogréfica de las mieles estudiadas
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