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CONCLUSIONI:	 Lo	 studio	 ha	 permesso	 di	 caratterizzare	 in	 via	 preliminare	 le	
principali	modificazioni	fisiche	della	noce	durante	la	maturazione	e	di	identificare	
i	 tempi	 ottimali	 per	 la	 	 raccolta.	 In	 entrambe	 le	 varietà	 si	 è	 osservata	 una	
sincronia	 tra	 le	 modificazioni	 del	 mallo	 e	 la	 maturazione	 interna	 del	 gheriglio	
(PTB),	 viene	 inoltre	 confermato	 l’incremento	 delle	 alterazioni	 del	 gheriglio	 al	
permanere	sulla	pianta.	Per	 il	2024	la	finestra	ottimale	di	raccolta,	sulla	base	di	
PTB	e	smallabilità,	è	stimata	tra	145	e	151	DAF.	Tuttavia,	è	fondamentale	ripetere	
l’indagine	per	almeno	un	secondo	anno,	al	fine	di	valutare	l’impatto	del	clima,	in	
particolare	sulle	modificazioni	del	mallo.	
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La	coltivazione	del	noce	in	Trentino	è	una	pratica	sostenibile	e	radicata	nel	territorio,	con	la	presenza	della	
varietà	 tradizionale	Bleggiana,	che	convive	qui	con	 la	varietà	 francese	Lara.	 Il	periodo	di	maturazione	del	
gheriglio,	che	avviene	allo	stadio	di	packing	 tissue	browning1	 (PTB),	e	 la	 finestra	di	 raccolta	 incidono	sulla	
qualità	 del	 prodotto	 finale	 e	 sulla	 resa	 produttiva1,2.	 La	 raccolta	 ideale	 coincide	 con	 la	 maturazione	
simultanea	 di	 gheriglio	 e	 mallo,	 tuttavia,	 clima	 e	 specificità	 varietali	 spesso	 ne	 alterano	 la	 sincronia.	 Lo	
studio,	 mira	 a	 comprendere	 le	 dinamiche	 del	 processo	 di	 maturazione	 della	 noce	 con	 un	 approccio	
integrato	e	stabilire	le	finestre	temporali	ottimali	per	la	raccolta	delle	varietà	Bleggiana	e	Lara.	

Metodiche	utilizzate	

Nelle	 Tabelle	 viene	 riportato,	 per	 ciascuna	 varietà,	 il	 numero	 di	 giorni	 dall’inizio	 della	
fioritura	femminile	(DAF),	 la	percentuale	dei	campioni	che	appartengono	a	ciascuno	stadio	
di	 PTB	 e	 la	 percentuale	 dei	 campioni	 che	 smalla	 spontaneamente	 (smallabilità).	 È	 inoltre	
riportata	la	percentuale	di	noci	per	le	quali	è	stato	osservato	un	difetto	del	gheriglio.	

Texture	mallo	–	andamento	medio	
Bleggiana	 Lara	

Le	misurazioni	evidenziano	il	processo	di	maturazione	del	frutto	
e	 del	mallo	 nelle	 due	 varietà.	 Il	 contenuto	medio	 di	 clorofilla	
nel	mallo	misurato	con	DA-meter,	diminuisce	 rapidamente	da	
t0	 a	 t2	 e	 poi	 più	 gradualmente	 fino	 alla	 smallatura.	
Parallelamente,	 la	 texture	del	mallo	 inizia	a	modificarsi	da	 t2,	
con	variazioni	importanti	nella	durezza	ed	elasticità	negli	ultimi	
stadi,	più	marcate	nella	varietà	Bleggiana.	

Disegno	sperimentale	
Lo	 studio	 è	 stato	 condotto	 nel	 2024	 su	 un	 campo	 produttivo/
sperimentale	a	Bleggio	Superiore	 (TN),	 con	piante	adulte	delle	
varietà	Bleggiana	e	Lara,	geneticamente	validate	con	marcatori	
SSR.	 Sono	 state	 analizzate	 circa	 10	 piante	 per	 varietà,	
campionando	ca.	30	noci	per	varietà	in	6	stadi,	definiti	in	base	al	
numero	di	giorni	da	
inizio	della	fioritura	
femminile	fino	a	
raccolta.	

Ogni	frutto	è	stato	
misurato	per	calibro,	proxy	
del	contenuto	di	clorofilla	
e	texture	del	mallo.	La	
maturazione	di	seme	e	
mallo	sono	definite	in	base	
al	parametro	PTB	e	alla	
scala	BBCH.	

Andamento	maturazione	di	gheriglio	e	mallo	


