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Segnare con una crocetta il tema o i temi (max 2) maggiormente trattati nel lavoro che si intende sottomettere
	
	· Basi e dinamiche del gradimento, attese, emozioni e scelte di consumo

· Aspetti nutrizionali, salutistici ed edonici nella percezione dei prodotti

× Valorizzazione della diversità sensoriale dei prodotti
· Avanzamenti metodologici nelle scienze sensoriali e dei consumatori
· Aspetti cognitivi della percezione

· Relazioni tra studi sensoriali e strumentali

· Nuovi metodi statistici per il trattamento dei dati sensoriali


	(Abstract 

max 300 parole)
	Attraverso un approccio combinato sensoriale-strumentale, basato sull’applicazione di un metodo di analisi descrittiva e di tecniche strumentali innovative per la misura di parametri correlati alla qualità sensoriale, sono state caratterizzate otto nuove selezioni di mele, ottenute da un programma di breeding  della Fondazione Edmund Mach (San Michele all’Adige). Le stesse sono state confrontate con le varietà parentali dalle quali derivano. Lo studio è stato condotto in condizioni agronomiche comparabili per tre consecutive stagioni produttive, studiando anche la risposta dei frutti a diverse condizioni di conservazione (60 giorni a 2°C in aria o 180 giorni a 2° C e in atmosfera controllata, AC: 0.8-0.9% CO2; 1.4-1.6% O2; 1°C; >90% UR). Anche se il materiale analizzato ha mostrato negli anni una certa variabilità, sia da un punto di vista sensoriale che strumentale, anche laddove le condizioni di conservazione fossero identiche, per la maggior parte delle selezioni è stato possibile individuare peculiarità e similitudini nei profili che si sono conservate da un anno all’altro. Alcune delle nuove selezioni sono apparse più idonee alla conservazione prolungata in atmosfera controllata, dimostrandosi quindi maggiormente adatte alle reali condizioni di mercato, mentre una sola di esse ha mostrato un forte deperimento della qualità tessiturale dopo conservazione in AC. Il confronto fra le nuove selezioni e le rispettive varietà parentali, sia in termini di texture che di profilo gustativo-aromatico, ha indicato come talune selezioni risultino possedere nuove interessanti combinazioni di caratteristiche sensoriali chiave, come la dolcezza e la croccantezza. L’approccio sensoriale-strumentale qui descritto può essere un utile strumento per i breeders, idoneo a descrivere in maniera complessiva la qualità percepibile dei nuovi genotipi.



Indicare se si è disponibili a presentare questo lavoro anche oralmente nel caso venga selezionato dal comitato scientifico (flash presentation/presentazione breve nelle sessioni principali o nelle sessioni poster):

	
	· Sì, sono disponibile



Indicare se con questo lavoro si intende partecipare al Premio SISS Giovani Ricercatori e Premio Adacta International in Sensory & Consumer Science:
	
	· Sì, intendo candidarmi
Nel caso sia stata barrata questa casella si ricorda di procedere all’invio della domanda unitamente al lavoro in forma estesa entro il 31 ottobre 2014.
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