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Ta |14 diminuzione negli ultimi venti anni del numero di va-
>ely ieta presenti in coltivazione, a causa della sostituzione di an-
Ima- & he varietd con altre di piu recente valorizzazione, sta por-
itorg byn do il patrimonio viticolo italiano ad un progressivo impo-
llen. (erimento. Questo inoltre avviene senza una completa valu-
soly juzione della diversa produttivita e della maggiore o minore
iter; luscettibilita alle malattie, allo stress idrico, nonché delle po-

\enzialita commerciali.

cer: Leiniziative per laconservazione di tale patrimonio al fine
I i una futura potenziale riutilizzazione sono state soltanto
Sni eentemente aftivate in alcune regioni (3,10,12). Questa
¢ celta, in sintonia con quanto si sta facendo a livello interna-
un-bonale per la salvaguardia delle biodiversita, appare necessa-
ttivi fia se si considera il continuo e veloce cambiare dei gusti che
316 yssono influenzare in maniera notevole il successo 0 meno

ina- j varietd anche economicamente convenienti.
1 Alcuni recenti esempi di valorizzazione di antichi vitigni
puo anno evidenziato come il binomio antica varieta-territorio

per Ii coltivazione possa essere una carta commercialmente pro-

del fjetten‘ie che puo dare notevoli frutti. In tale contesto ¢ stata
o prontata una prima indagine conoscitiva sulle varieta a
ell’ 1cca Tossa reperibili nella produzione viticola della Sarde-
0 Yaal fine di ottenere, attraverso il profilo antocianico analiz-
ito per HPLC, utili indicazioni su alcune caratteristiche delle
n0- hrieta sotto il controllo genotipico. Questa descrizione pud
suo ‘ettere in evidenza la variabilita del profilo antocianico nel-
» la impio panorama delle varieta a bacca rossa disponibili nel
), 14 strimonio viticolo della Sardegna. :
lere | Atal fine ¢ stato approntato un piano sperimentale basato
na. lcampionamenti effettuati in condizioni di massima varia-
ilith spaziale attingendo, per le denominazioni corrispon-
fenti afla varietd, alla tradizione orale, pur essendo certi che
. [ntal modo non si ha la garanzia della esatta corrispondenza
13- Iy denominazione ¢ campione. Questa scelta € stata dettata
), ¢ lrincipalmente dalla consapevolezza che per alcune delle va-
10- fetd campionate non esiste una descrizione ampelografica uf-
nte ‘ciale. Tale mancanza limita pertanto la disponibilita di ma-
fe- ‘riale certificato rispetto alla ricchezza riscontrabile in cam-
ma "gna.
no Lo studio ha previsto anche lPacquisizione di campioni con
in Astessa denominazione di diversa provenienza, al fine di
lettere in evidenza eventuali omonimie o sinonimie. Inoltre
isono inserite nel campionamento anche alcune varieta sot-
1Z= loposte ad estese coltivazioni su tutto il territorio regionale al
ine di confermare, nelle diverse condizioni, una omogeneita
el profilo antocianico all’interno della cultivar, secondo
luanto rilevato in precedenti lavori (1, 2).

}2: Nateriali e metodi

' Le varieta a bacca rossa sono state campionate in differenti
iree della Sardegna (fig. 2).
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Dopo campionamento di circa 2 kg di uve si & provveduto
alla separazione degli acini provvisti del peduncolo. Dopo
opportuna randomizzazione del campione ottenuto, una
parte & stata ammostata al fine di determinare i parametri
chimici usuali per la valutazione dello stato di maturazione.

I estrazione degli antociani dalle uve & stata effettuata
come riportato in precedenza (1, 2). Il campione co si ottenuto
& stato analizzato con un cromatografo liquido Varian 5020
utilizzando una colonna a fase inversa C18 Rosil (Sum, 250 x
2,1 mm). Per la determinazione degli antociani totali € stato
utilizzato il metodo della variazione di colore alla A =525 nm
in funzione del pH (9) e sono espressi come mg/kg di malvi-
dina 3-monoglucoside.

Metodiche statistiche utilizzate

La tecnica statistica utilizzata & I’analisi dei cluster, col me-
todo average between groups utilizzando le distanze euclidee,
presente nel package statistico SAS 6,07 installato su VAX/
VMS (V5. 5-1).

La cluster analysis sui dati del profilo antocianico non stan-
dardizzati & stata condotta nelle stesse condizioni gia a suo
tempo utilizzate per precedenti classificazioni di varieta col-
tivate in altre zone d’Italia (5,6). Questa elaborazione per-
metie di misurare le differenze fra il profilo antocianico al
fine di trovare elementi utili per la classificazione e per il con-
fronto tra vitigni.

1 dati elaborati si riferiscono a quelli relativi al profilo an-
tocianico, in quanto & gid ampiamente dimosirata in lettera-
tura la loro attitudine ad evidenziare differenze non ascrivi-
bili al sistema di allevamento, ai luoghi di produzione ed al
clone, ma ricollegabili all’origine varietale.
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Fig. 1 - Numero dei Cluster evidenziati con la tecnica Cubic
Clustering Criterion {CCC}.
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fig. 3 - Contributo delle sette variabili esaminate alla
aratterizzazione del gruppo n. 1.

In particolare sono stati utilizzati dati relativi ai singoli mo-
wglucosidi liberi, alla somma degli esteri acetici ed alla
| pmma degli esteri p.cumaricl.

1

|Risulicati e discussione

I dati relativi alla verifica del grado di maturazione (¥*)
lanno mostrato, in alcuni casi, una difformita attribuibile alle
articolari condizioni climatiche dell’annata nelle diverse
one campionate. I dati relativi all’analisi degli antociani
gno stati elaborati mediante ’analisi dei cluster. I risultati
¢lativi ai 125 campioni analizzati hanno evidenziato, con un
laglio ricavato mediante I'applicazione del Cubic Clustering
(riterion (CCC) (fig. 1), la presenza di sette gruppi (fig.2).

Fra questi gruppi, tre sono rappresentati da un solo cam-
lone (Nuragus rosso di Mogoro, Moscato rosso di Sorso ¢
Farbem d’Asti di Dolianova), che si differenziano in maniera
ettissima. Gli altri gruppi sono formati rispettivamente da
18,52, 29 e 3 campioni.
§ Le caratteristiche dei gruppi possono essere cosi breve-

ente riassunte:

ruppo n. 1

Sono presenti 38 oggetti il cui pigmento principale, 1a mal-
ina, ¢ nettamente prevalente sugli altri quattro pigmenti li-

i (M =37,14%, d.s. = 5,06).

La particolarita di questo gruppo & di avere una percen-
lale molto elevata di esteri p-cumarici (M = 36,20%, d.s. =
94), (fig.3).
iruppo n. 2
Questo gruppo € rappresentato da 29 oggetti i cui pigmenti
Tincipali sono la malvina (M = 34,78%, d.s. =7,03) e la peo-
Ina (M =21,22%, d.s.=6,35).
| Piuttosto elevati sono anche gli esteri p-cumarici (M =
1,50%, d.s.=6,27), (fig.4).

Gr!,lppo n 3

1l gruppo pin numeroso con 52 oggetti con la malvina
lime pigmento nettamente pit importante (M =48,21%, d.s.
17,14). Sono presenti in concentrazioni medio-alte gli esteri
eumarici (M =17,61%, d.s. =4,53), (fig.5).

By 1l set completo dei dati tecnologici e dello spettro antocianico sono
ponibili a richiesta.
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Fig. 4 - Contributo delle sette variabili esaminate alla
caratterizzazione del gruppo n. 2.

Gruppo n. 4

Questo gruppo é rappresentato da un solo campione di
Barbera d’Asti di Dolianova. Il pigmento principale é la mal-
vina (34,47 %), tutti ghi altri pigmenti non esterificati sono
comunque rappresentati allo stesso livello: delfinina 12,07%,
cianina 18,56%, petunina 14,44%, peonina 13,26% (fig.6).

Gruppon. 5

E presente un solo oggetto (Nuragus rosso di Mogoro), ca-
ratterizzato da una elevata concentrazione di cianina quale
pigmento principale (54,05%). Anche la delfinina ¢ forte-
mente rappresentata con il 28,48%. Mancano quasi comple-
tamente gli esteri (fig.7).

Gruppon. 6

Anche in questo caso & presente un solo oggetto (Moscato
rosso di Sorso) con la cianina come pigmento principale
(41,20%) ed elevate quantita di peonina (28,33%). Mancano
quasi completamente gli esteri (fig.8).

Gruppon. 7

Sono rappresentati 3 oggetti il cui pigmento fondamentale
¢la peonina conil 70,14% (d.s. =9,97%) (fig.9).

Considerando invece le caratteristiche fondamentali & pos-
sibile tracciare i seguenti profili partendo dalle varieta piu
rappresentative tra le attuali coltivazioni (tab. 1):

Cannonau :

Dei quindici campioni esaminati undici presentano un
profilo antocianico omogeneo tale da classificarli nello stesso
gruppo. I campioni diversi in due casi devono la loro diver-
sitd al contenuto elevato di esteri p-cumarici, dovuto proba-
bilmente ad una non corrispondenza varietale, mentre negli
altri ad un contenuto superiore alla media di peonina, ma con
patiern al limite della varieta. Il profilo medio di questa va-
rieta risulta pertanto molto ben descritto ed in sintonia con i
precedenti lavori a prescindere dal luogo di provenienza, di
allevamento e dal grado di maturazione.

Carignano ‘

Il cluster posiziona questi campioni nello stesso gruppo dei
Bovale (6 campioni tutti nel gruppo 1). Alcuni dati di lettera-
tura riportano il Carignano come sinonimo del Bovale di
Spagna (13). In effetti gli spettri HPLC mostrano andamenti
percentuali molto vicini tra le due varieta. Anche gli anto-
ciani totali presentano valori molto simili (749 mg/kg).
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Fig. 5 - Contributo delle sette variabili esaminate alla
caratierizzazione del gruppo n. 3.

Monica

Dei diciassette campioni esaminati sedici ricadono nello
stesso gruppo ed un solo campione si pone fuori dalla media
per tutii i parametri, particolarmente per un aumentato te-
nore delle antocianine esterificate. Anche per questa varieta i
dati acquisiti si ritengono rappresentativi del profilo antocia-
nico medio.

Pascale di Cagliari

1 quindici campioni analizzati, di cui undici nel gruppo 3 e
tre nel gruppo 2 attiguo, confermano anche per questa varietd
una buona omogeneita all’analisi del profilo antocianico. 1l
profilo medio & molto simile a quello del Monica che in am-
pelografia viene anche denominato Pascale di Sassari

(vol.1/29).

Bovale

Dei dodici campioni, undici si sistemano nel gruppo 1 ed
uno solamente nel gruppo 2. Appare rilevante notare che i
campioni denominati Bovale di Spagna, Bovale muristellu,
Bovale sardo, Bovale, presentano gli stessi contenuti dei vari
antociani e forme derivate come gia rilevato in precedenti
lavori. Questo gruppo presenta una carica antocianica tra le
pit elevate (956 mg/kg). Secondo quanto gia rilevato questo
profilo & perfettamente sovrapponibile a quello del
Carignano.

Moscato rosso

Tra i tre analizzati risulta particolarmente interessante
quello proveniente da Sorso che all’analisi dei cluster si diffe-
renzia costituendo un gruppo a parte. Il contenuto in anto-
ciani totali & di 76 mg/kg.

Presenta come principale pigmento la cianina ed i disosti-
tuiti prevalgono nettamente sui trisostituiti. Infatti la somma
tra cianina e peonina rappresenta il 70% dei pigmenti totali.
Le forme esterificate sono presenti in minima quantita. Altra
caratteristica di questo vitigno ¢ quella di presentare grosse
differenze rispetto agli altri moscati rossi analizzati sia per il
rapporto trisostituiti/disostituiti che nella presenza degli
esteri. Gli altri campioni di Moscato rosso si collocano cia-
scuno in gruppi diversi a causa delle differenze riscontrate tra
i cromatogrammi. Anche la loro carica antocianica é diversa
(378 ¢ 301 mg/kg).

Nuragits rosso ! ] e
Anche questa varietd proveniente da Mogoro costituisce
all’analisi del cluster un gruppo a sé con una carica antocia-
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Fig. 7 - Contributo delle sette variabili esaminate alla
caratterizzazione del gruppo n. 5.

d{ Barberg

nica di 87 mg/keg. 1l profilo antocianico ha la particolariia
avere quale pigmento principale la cianina che da sola rappréy
senta oltre il 50%, e come secondo pigmento la delfinit?
Quindi prevalgono gli antociani disostituiti non metilati chef
rappresentano i primi termini nella biosintesi. Di questa & fregy 5
rieta & stato reperito in campagna un solo campione. Questi Tre ¢
denominazione non compare in ampelografia (7)- Il oot
particolare associato ad un profilo del tutto inusuale con P
valenza degli antociani pit ossidabili fanno pensarc che P"s? :
trattarsi di una vecchia varietd ormai abbandonata 10t favortp
di altre che possiedono antociani pin stabili.
La classificazione dei composti relativi alla famiglia de1’ ot
mostra che tutti i campioni con denominazione comu e
Giro sardo, Gird rosso e Gird rosa hanno un profilo antoc Vi
nico simile caratterizzati dalla malvina come pigmento print ihqone
pale (30%) e da una elevata presenza di esterl p-cuk %3 er¢
(>20%). Anche gli antociani totali banno valori molto 51i gl Uiy

con valore medio di 181 mg/kg. All'interno di questa fam } Quegy
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ono stati compresi anche i Giro di Spagna. I risultati hanno

widenziato che due di essi si differenziano perché presentano

il alte percentuali di malvina (> 50%) e piu basse percen-
| tnali di esteri p-cumarici. Gli altri parametri sono simili a
‘it 1 Giro. Il terzo Gird di Spagna (Usellus) presenta come
jigmento principale la peonina (60%) e come secondo pi-
mento altro disostituito, la cianina. La presenza di cinque
fiverse denominazioni e tre diversi profili antocianici indica
nacomplessita all'interno della famiglia dei Gird che merita
icuramente di essere approfondita. La stessa ampelografia
ifficiale riporta ’esistenza delle denominazioni da noi riscon-
late in campagna, di casi di sinonimia e di omonimia.

lalaga
| I quattro campioni provenienti da zone della Sardegna
nolto distanti rientrano tutti nel gruppo 1 con un profilo ti-
I‘pico della varietd, caratterizzato da elevate concentrazioni di
nlvina e di esteri p-cumarici. Questa varieta viene riportata
nampelografia come uva bianca, mentre non & considerata a
rcea rossa. Sarebbe necessario pertanto chiarire se si tratta o
meno di una varieta a parte.

barbera

Sono presenti sette campioni con varie denominazioni:

barbera d’Asti, Barbera Sardo e Barbera di Luras. 1 campioni
1 difl collecano in quattro gruppi diversi. Esiste pertanto una
re-fande confusione che puo essere da stimolo per ulteriori ri-
na che. A titolo di esempio si nota che la peonina pud assu-
*he ere valori sia trascurabili (3,6%) che dominanti (38,7%).
va- liegiy nieddu
st Tre campioni simili, tutti nel gruppo 3, sono ben in linca
Me in le caratteristiche del gruppo. La carica antocianica corri-
& Jonde a 212 mg/kg. In ampelografia compare una varieta
s82 dabrese a nome Greco nero. Viene riportato perd che ilnome
01 ifeco nero & comune in altre regioni per vitigni anche diversi.

licante tintorio
.| 90n0 presenti due campioni che vengono sistemati nello
A0 k5o gruppo. 11 profilo antocianico della polpa fornisce un
1o, }hen_ore criterio di classificazione. Anche in quest’ultimo
18 101 profili risultano identici.
1k, Viene rimarcata, secondo quanto riportato in letteratura,
H,Cl.-‘idlf‘ferenza dei pigmenti tra la buccia e 1a polpa.
;iﬂkﬂddiu

- Questo vitigno ¢ rappresentato da due soli campioni che si

1991 .
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Fig. 8 - Contributo delle sette variabili esaminate alla
caratterizzazione del gruppo n. 7.

posizionano in gruppi diversi (2 e 3). Essi si differenziano an-
che per gli antociani totali con valori oscillanti tra 159 e 363
meg/kg.

Cagnulari

Questa varieta é rappresentata da cinque campioni con ele-
vato contenuto antocianico (M = 1.064 mg/kg). Esistono due
tipologie di profilo antocianico che corrispondono alla distri-
buzione di questi campioni in due gruppi (1 e 2) con le caratte-
ristiche del gruppo di appartenenza.

Anche per questa varieta & probabile quindi che esistano in
campagna dei problemi di omonimia tra campioni diversi. [
tre campioni che si trovano nel gruppo 1 mostrano una per-
fetta corrispondenza sia del profilo che del contenuto antocia-
nico con i Bovali presenti nello stesso gruppo. Questo & in
sintonia con quanto riportato dal Bruni nellampelografia uf:
ficiale (vol. II/11) (7).

Lambrusco

L’unico campione di questa varieta possiede un profilo an-
tocianico simile ad alcuni lambruschi emiliani ed in partico-
lare ai L. Grasparossa e L. Marani (11).

Nebbiolo

Gli unici due campioni esaminati cadono nel gruppo 3 ed
hanno caratteristiche simili. Questi presentano un contenuto
medio di antociani totali di 697 mg/kg.

Non sirilevano elevati contenuti di peonina che caratteriz-
zano il Nebbiolo piemontese, pertanto i nostri campioni pos-
sono esserc probabilmente considerati appartenenti ad una
varieta a se stante. L’ampelografia non riporta un vitigno
sardo con questo nome. Attualmente viene prodotto in Sar-
degna un vino locale chiamato Nebbiolo di Luras. La tradi-
zione orale riporta una corrispondenza tra il Nebbiolo di Lu-
ras ed il Dolcetto. In effetti, i dati del profilo antocianico da
noi rilevati sono in ottimo accordo con quelli riportati da altri
autori per quest’ultima varieta (4, 8).

Pedra Serra

E stato possibile esaminare un solo campione che si posi-
ziona nel gruppo 2. Antociani totali 565 mg/kg. Il nome da
noi riscontrato non & riportato in ampelografia che invece
riporta un «Niedda Perda Serra» che viene indicato come
sinonimo del Caddiu (Bruni, vol. 11/13). 11 campione di
Caddiy campionato a Zeddiani mostra in effetti una perfetta
coincidenza con il profilo antocianico del Pedrg Serra di
Usellus.
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Nieddu mannu Tab. 1 - Valori medi percentuali e relative deviazioni standard delle varietd con profilo antocianic dal ;

[ tre campioni esaminati cadono in  caratterizzato in maniera univoca. gsse
due diversi gruppi. Questa varieta, che si al fil
riscontra di frequente in campagna, o 55 ; : e e e | D qlﬂ forn
presenta grosse diversita per quanto - Varieta Delfinina, Cianina | Petunina| Peonina | Malvina| " oo | oo oo campioni || [oro
gularda il profilo antogi&_ni(io per cui ri- {gruppo)
sulta estremamente difficile caratteriz-
zarla. Il campione che cade nel gruppo 2 Snngnay (g’g ((1)’; : (?’g) 1(%;) 5&2; {‘Z"é 1§=§ 111
presenta un valore di antociani totali di Carignand -,-’4) 1’0) 77 29 37’3) 4’5) 3(738) (-(3 H
93 mg/ke, mentre gli altri due presentano ey @y 2o o8 G» ey 6o o |
differenze notevoli sia nel profilo che Monica 8.8 2,9 8.8 8.3 44,7 85 17.2 5 |
nella carica antocianica con valori di 387 @24 (1,2 (L5 Ly G5 @n (3,5) ¢ |2
me ¢ 624 mg/kg rispettivamente. Questo Pascale di Cagliari 6,5 3,6 Tad 11,5 44,1 5,7 20,2 11
nome non ¢ descritto in ampelografia @n Ly a9 32y 2% @2 (4,7) (3)
come singola varietd ma il Bruni (vol. | Bovale 6.1 3 8.5 2,9 357 54 38,8 1

: hili e : (L7 05 @D 06 @5 (14 (6,4) (1)

11/40) riporta possibili analogie con il Nk 35 1 i 57 340 140 355 o)
Bovale grande o Bovale di Spagna e con e & by en Gy b vo - Gl 0
il Pascale di Cagliari del quale potrebbe | Gregu nieddu 27 1.7 8.9 55.2 59 201 3
essere un clone. Il confronto tra i cam- @7 (08 ©O8 B9 BN 14 (43) @ |4
pioni di Nieddu mannu con le due va- .
rietd su citate non permette di trarre con- 5)

siderazioni univoche, ma pone il profilo antocianico del Nieddu
mam;u molto pit vicino al Pascale di Cagliari che non al
Bovale.

Albaranzeuli nero o \
Di questo vitigno & stato possibile reperire un solo cam-

“pione (Villasor) che si posiziona nel gruppo 17

Anch’esso infatti presenta un valore molto elevato di mal-
vina e di esteri p-cumarici. Antociani totali 129 mg/kg. L'am-
pelografia riporta I'esistenza di una tipologia rossa di Alba-
Tranzeuli senza perd descriverlo (Bruni, vol. II/1).
Caricagiola i

E presente un solo campione (Monti} che cade nel gruppo 1
(antociani totali 790 mg/kg) e presenta le caratteristiche tipi-
che del gruppo. Questa varietd ¢ riportata in ampelografia
(vol. II/16).

Fiuredda

L’unico campione analizzato cade nel gruppo 1 con valori
elevati di malvina e di tutti gli esteri. Antociani totali 576
mg/ke. Questa denominazione non ¢ riportata in ampelografia.

Malvasia nera

I due campioni esaminati appartengono a due diversi gruppi
(1 e 3) e presentano entrambi le caratteristiche tipiche del
gruppo. Anche questa cultivar necessita pertanto di un appro-

fondimento al fine di chiarire le caratteristiche del profilo.

Modroiun

E stato possibile reperire un solo campione di questa va-
rietd, che all’analisi presenta le caratteristiche del gruppo 1.
Antociani totali 634 mg/Kg. Anche questa denominazione

non ¢ riportata in ampelografia.

Nieddera

1 due campioni esaminati cadono in gruppi diversi (1 e e
si differenziano fortemente anche per la carica antocianica
(195 e 522 mg/kg). Questa cultivar che il Bruni ipotizza come
possibile omonimo del Bovale grande o di Spagna, non pre-
senta una completa coincidenza di profilo antocianico con
questa varietd. Anche per questa cultivar appare necessario
un approfondimento.

Vernaccia nera [ W :
Anche di questo vitigno € stato possibile reperire un solo
campione che si posiziona nel gruppo 1. Antociani totali 144

mg/kg.
Conclusioni

I risultati dell’elaborazione mediante tecniche statistiche
multivariate di parametri chimici (antociani liberi, £ esteri
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" gnano) presentano profili antocianici ben caratterizzati e non

acetici, ¥ esteri p-cumarici) ottenuti dall’analisi di cultivar
raccolte su diretta denominazione del produttore, hanno evi-
denziato: 6)

_ alcune cultivar tra le pit rappresentative della produ-|
zione isolana (Cannonau, Monica, Pascale di Cagliari, Cart-

influenzati dal luogo di produzione ¢ dal grado di matura- 7
ziong;

— 1a famiglia dei Bovale & composta da vitigni con diverse
denominazioni, ma con profilo antocianico piuttosto omoge- 8)
neo;

- pit complessa si presenta la situazione in campagna per U
altre varietd ugualmente rappresentative, quali i vari Giroe
Cagnulari che mostrano una disomogeneita nel profilo e nella |I0)
canica antocianica. Questo indica una certa difficolta di rico-
noscimento da parte del produttore che deve districarsi tra
probabili omonimie o sinonimie; !

— trai campioni di difficile reperimento hanno mostrat i)
una loro particolaritd i campioni di Moscato rosso di Sorse| -
ed il Nuragus rosso di Mogoro che costituiscono ciascunout) .
gruppo a parte. Il primo ¢& caratterizzato da elevate quantita )
di cianina e delfinina, mentre il secondo di cianina ¢ peo- !
nina;

- trale cultivar facilmente reperibili in campagna, sebbent
non importanti dal punto di vista della produzione isolana,
Malaga, Gregu Nieddu e Nebbiolo di Luras appaiono ben
caratterizzati, a supporto di una loro specificita. I Barbera (i
campioni prelevati) mostrano disomogeneita sia nel nomg
(Barbera d’Asti, Barbera Sardo, Barbera di Luras) che n€1|-._._
profilo antocianico; ‘\

_ altre 12 varieta di difficile reperimento (di alcune ¢
stato possibile recuperare un solo esemplare) hanno moa."
strato profili antocianici simili ad altre cultivar presentll 1,
nel loro gruppo di appartenenza. Appare pertanto necessd |ter 4
rio un approfondimento completo anche dal punto di vist fanic
ampelografico al fine di evidenziare se si tratta di nomi ut Jecﬁ?:
lizzati in aree geografiche fortemente circoscritie € per verk-h d;
ficare se alcuni di essi possono essere sinonimi di altre va-
rietd, ’
In conclusione i risultati ottenuti hanno mostrato comé m
campagna & possibile reperire sia antiche varieta tuttora S0 Cp
gette a coltivazione, per le quali ¢ agevole produrre und ﬁ@ ardi)
scrizione del profilo antocianico tipico, che cultivar di dt bfe ,,afg}
cile reperimento e spesso non descritte in ampelografia ¢ .
potrebbero costituire materia di studio. . <o Wtive

Questa ampia gamma di varieta presenti nel pammOI“l‘ So,
viticolo della Sardegna deve essere pertanto sottoposta ad “e e Ji
teriori approfondimenti per una loro completa descrizior~—

A
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. |4zl punto di vista biochimico e fillometrico. Inoltre devono
{,ssere attivate tutte le procedure per una loro conservazione

prma ampelografica della Sardegna ed anche per valutare un
mpioy| |jpro TECUPETO & SCOP1 produttivi,

fuppg)
' T BIBLIOGRAFIA
&) 1) Castia T., Franco M.A., Matiivi F., Muggiolu G., Sferlazzo G., Ver-
6 sini G. (1992) - Characterization of grapes cultivated in Sardinia:
) chemometric methods applied to the anthocyanic fraction, Sciences
16 des aliments, 12, 239-255.
@) 2 Castia T., Franco M.A., Mattivi F., Muggiolu G., Sferlazzo G., Ver-

sini G. (1992) - Valutazione mediante metodi statistici multivariati
@ dell'evoluzione di alcuni parametri compositi di uve Cabernet Sauvi-
) gnon e Cannonau allevate a spalliera e tendone in Sardegna, Rivista
11 di Merceologia, 31 (I), 81-94.
o) 3) Costacurta A. (1992) - Il germoplasma della vite in alia: reperi-
4 mento, descrizione e conservazione, Atti del Convegno «Germo-
(1) |\ plasma frutticolo: salvaguardia e valorizzazione delle risorse geneti-
3 che», Alghero, 21-25 Settembre, 485-495.
3) 4) DiStefano R., Corino L. (1984) - Terpeni ed antociani di alcune uve
_— rosse aromatiche, Riv. Vitic. Enol., 10, 581-595.
5) Mattivi F.,, Romano F., Scienza A., Villa P. (1989) - Approccio che-
altivey|  miotassonomico per la classificazione di 120 cultivars di Vitis vini-
10 Jera in base al profilo antocianico, Convegno Nazionale di Chemio-
V- metria, Venezia, 3-4 Novembre.
) Mattivi F., Scienza A, Failla O., Villa P., Anzani R., Tedesco G.,
rody- Giannazza E., Righetti P. (1990) - Vitis vinifera: a chemotaxonomic
. Cari- approach- anthocyanins in the skin, 5ht International Symposium
ieng on Grape Breeding 1989, St Martin-Pfalz, 12-16 September. (Vitis,
Ul Special Issue, 119-133).
\atura- ) Ministero Agricoltura e Foreste. (1952-1960) - Principali vitigni di
s vino coltivati in Italia, Raccolta delle monografie pubblicate negli
liverss)  annali della sperimentazione agraria, Roma.
moge.|§) Piergiovanni L., Volonterio G. (1981) - Studio della frazione anto-
cianica delle uve, Vignevini, 8, 49-53.
%) Ribereau-Gayon P., Stonestreet E. (1963) - Le dosage des antocya-
na per nes dans les vins rouges, Bull. Soc. Chim. de France 1965, 2649-
Giroe! 2652, e Bull. Un. Nat. des Oenologues, n. 21, 25-28.
enclla l0) Scienza A., Bertamini M., Campostrini F., De Micheli L. (1992) -
li rico- Erosione genetica della vite in Trentino: le strategie di conservazione
ISl i e di riconoscimento dei vecchi vitigni, Atti del Congresso «Germo-
plasma frutticolo: salvaguardia e valorizzazione delle risorse geneti-
che, Alghero, 21-25 Settembre, 545-550.
)Stratiii;) Scienza A., Failla O., Anzani R., Mattivi F., Villa P., Giannazza F.,
Sorso Tedesco G., Benetti U. (1990) - Le possibili analogie tra il Lambru-
mouw| Sco afoglia frastagliata, alcuni vitigni coltivati e le viti selvatiche del
Lantii basso Trentino, Vignevini, 9, 25-36. ]
0 12) Scienza A., Valenti L., Failla O., Brancadoro L., Bogoni M., Mastro-
¢ pe mauro F., Villa P., Canobbio G. (1992) - Recupero, conservazione e
valorizzazione di vitigni awtoctoni lombardi, Atti del Convegno
:bbemt|  «Germoplasma frutticolo: salvaguardia e valorizzazione delle ri-
lana,1 sorse genetichey, Alghero, 21-25 Settembre, 551-558.
10 beil!¥) Spada§,, Serra M., Cella C., Gravisero O. (1991) - Relazione tenuta
sera al Corso Internazionale di Ampelografia, Istituto Agrario S. Michele
all’Adige, 1-5 Luglio.
nonk
he né

RIASSUNTO

{;'1 ]1:;20- Sono stati caratterizzati mediante analisi HPLC i profili antocianici
L ﬁdelle bucce di cultivar di Vitis vinifera della Sardegna.

©SCM [ risultati ottenuti mediante elaborazioni statistiche multivariate (Clu-
icesstiller dnalysis) hanno evidenziato numerose cultivar con un profilo anto-
1 vist¥anico ben caratterizzato.

niutkl Sono state inoltre reperite varieta ormai abbandonate che presentano
T Ven'_y?cu(zar: caratleristiche tali da costituire, per il futuro, interessante mate-
6 VB la di studio.

yme in SUMMARY

‘A S08) Characterization of anthocyanic profiles of Vitis vinifera growed in

na detlardinig

i difftt HPLC analysis permitted to characterize anthocyanic profiles of culti-

3a chet of Vitis vinifera growed in Sardinia.

: \esults obtained by Cluster Analysis pointed out the presence of several
(Wltivar with a well characterized profile,

mon! Some varieties, now dismissed, have been found with particular which

ac‘i uif' e likely to be, in future, an interesting subject of study.
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fine di contrastare il con tinuo impoverimento della piatta- |

Anche la realta
piu solare...

...nasconde

zone bl S s

d’ombra |

Lieviti estranei

Fermenta-
Zioni prema-
ture, tumul-
tuose,
eccesso di
fecce: problemi ben noti
causati dai lieviti estra-
nei. Impossibile ottenere
vini armonici e tipici. Il
tutto viene evitato con la
tecnica di separazione
centrifuga Westfalia
Separator. Quindi, con
I'aggiunta di lieviti sele-
zionati, la fermentazione
sara mirata e armonica e
con poca quantita di
fecce alla fine. I risul-
tato: un vino con il gusto
della sua tipicita.
La Westfalia Separator
offre una vasta gamma
di separatori centrifughi,
a partire dalle piccole

fino alle pils alte portate:
€ con essi una sollecita
assistenza, quando
necessario.

Questo il nostro contri-
buto a conferire al
vostro vino finezza, ele-
ganza, limpidita, fruttato,
aroma.

_ Parlatene con

Westfalia Separator.

Westfalia Separator
Italiana S.r.L

Via Miramare, 10
20126 Milano

Tel. (02) 25-76-741/2/3
Fax (02) 25-74-626
Telex 312129 WEFA |

WESTFALIA
SEPARATOR

Vino piu vero &
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